
 
            
             
              Celiaco/Celiac                                                   Vegano/Vegan                         Vegetariano/Vegetarian 

 

Pane e grissini di nostra produzione con farina del Mulino Fontanella di Monte Cremasco 
** Il prodotto potrebbe essere congelato o abbattuto   *Pasta fresca di nostra produzione abbattuta  

 Coperto e servizio Euro 2,50 

 

 
 

 

 

 
 

Menù Degustazione di Terra (min. 2 persone) 
 

€ 35,00 (Coperto, ½ Acqua e Caffè inclusi) 
 

 

 
Menù Degustazione di Mare (min. 2 persone) 

€ 38,00 (Coperto, ½ Acqua e Caffè inclusi) 

 

 

 

Menù Bambini 
Prosciutto cotto 5,00 Euro 

Pasta al pomodoro o in bianco 6,00 Euro 

Cotoletta con patatine fritte ** 8,00 Euro 

Gelato alla crema 4,00 Euro 

€ 20,00 (Coperto e Bibita inclusi) 

Selezione di salumi Lodigiani con gnocco fritto  
e la nostra giardiniera 

Il risotto alla carbonara Lodigiana  
con uovo CBT al pepe nero e sale Maldon 

Asado Lodigiano affumicato con salsa BBQ 

 e  trilogia di chips croccanti 

Dolce a scelta 
 

Mondeghili allo stocco** con cipolla caramellata,  
crema di funghi porcini secchi e spuma di burrata di Andria 

 
I ravioli* al limone, curcuma e gamberi  

con asparagi, pomodorini pachino e bottarga di muggine. 
 

Scaloppa di dentice su vellutata di fave con  
 fasolari, asparagi e spugna al nero di seppia  

accompagnata da maionese al limone 
 

Dolce a scelta  
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PER INIZIARE … 
 

 

 

 
Praline alle erbette rosse e patate novelle con 

spaghetti vegetali all’olio EVO, mandorle 
e mozzarella vegana 

 

€ 12,00 

 
Gazpacho di piselli con polpo** arrosto, capasanta** al bacon 

Lodigiano, scampo** al salmoriglio e polvere di pomodoro 
 

€ 15,00 
 

 
Mondeghili allo stocco** con cipolla caramellata, 

crema di funghi porcini secchi e spuma di burrata di Andria 
€ 13,00 

 

 
Ghiaia del Mediterraneo in carta fata, pomodorini confit e 

peperoncino con crostone di pane nero cotto al forno a legna 
€ 14,00 

 
Scaloppa di Foie gras al sale Maldon con 

fetta di pane ai canditi, e lamponi alla marmellata di fragole 
€ 18,00 

                          

 

 

I DI SALUMI DEL TERRITORIO LODIGIANO (SALUMIFICIO BERTOLETTI) 

Degustazione di Salumi del territorio serviti con Gnocco Fritto e la nostra giardiniera: 
- Salame Piacentino D.O.P. 

- Coppa Lodigiana D.O.P. 

- Prosciutto Crudo di Parma stagionato 18 mesi 

- Culatello Lodigiano 

Tagliere Piccolo (per 1 persona) € 10,00     Tagliere Grande (per 2 persone) € 18,00  
 

 

I FORMAGGI DEL TERRITORIO LODIGIANO (CASEIFICIO CARENA) 

Raspadùra - Provolone saporito – Pannerone -  
Grana Padano stagionato 24 mesi – Mascarpone -Gorgonzola 

Degustazione per 2 persone € 16,00 (Formaggio Singolo € 9,00)  
Accompagnati con miele, mostarda e marmellata di frutta   
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PER BEN PARTIRE … 
 

 
Paste fresche* di nostra produzione preparate con farina del Mulino Fontanella 

(Le paste fresche possono essere sostituite con paste senza glutine) 

 

 
 

 

Il risotto alla zafferano di San Gavino  
 con midollo scottato e riduzione  

al mirto di Oristano 
 

€ 14,00 
 

 
Il risotto alla carbonara Lodigiana 

 con uovo CBT al pepe nero e sale Maldon 
 

€ 13,00 

 
I ravioli* al limone, curcuma e gamberi**, con asparagi,  

pomodorini pachino e bottarga di muggine 
€ 14,00 

 
 

  
Tagliatelle* alla chitarra nel granchio  

 

€ 16,00 

 

Gnocchetti* di patate e barbabietola 
 con arselle, asparagi di mare, cozze di Olbia  

e pomodorini confit 
 

€ 14,00 
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PER CONTINUARE … 

 

             Asado Lodigi ano affumicato con salsa BBQ home made 
            e trilogia di chips croccanti 

 
€ 14,00 

 
 

   
            Tacos vegani con insalatina croccante, ceci, 

           guacamole, verdurine allo zenzero e sticks in tempura,  
          con maionese al pomodoro 

 

€ 15,00 

              Costoletta di Dinosauro con rucola, pomodorini pachino 
               e scaglie di raspadùra di Carena 

€ 18,00 

 
 

 

          Fritto di mare** in cesto di grana 
         con salsa americana all’arancia 

€ 17,00 

              Scaloppa di dentice su vellutata di fave con fasolari, asparagi 
           e spugna al nero di seppia  

         accompagnata con maionese al limone 
€ 20,00 

               Rombo chiodato al forno 1kg/1,2kg 
               con patate, pomodorini e asparagi (per due persone) 

€ 30,00 
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… PER BEN FINIRE 

 

 

 Banananas Split… € 7,00 

 Tartare alle fragole con sfera ghiacciata e vodka € 6,00 

 
Mousse al cioccolato a specchio  

con disco di pasta frolla alle noci e pera cotta  
 

€ 6,00 

 
Tiramisù al cioccolato bianco e cocco rapè 

 in cialda croccante 
€ 6,00 

 
Chiffon cake con crema al pistacchio, macedonia di frutta 

fresca, salsa inglese e macarons al lampone 
€ 7,00 

   

Vin i  da  Des s e r t  

 

VD Kabir Donna Fugata 11,5% Moscato 
€ 22,00 a Bottiglia 
€   7,00 a Calice 

VD Sablettes sauternes (Francia) 13% Moscato, sauvignon, semillon 
€ 22,00 a Bottiglia 
€   7,00 a Calice 

VD Castelgreve vin santo del Chianti 17% Chianti 
€ 20,00 a Bottiglia 
€   6 ,00 a Calice 

VD Zoccolo Ramandolo 12% Ramandolo 
€ 20,00 a Bottiglia 
€   6,00 a Calice 

RD Sangue di Giuda Brega 7% Barbera, Croatina, Uve Rare 
€ 15,00 a Bottiglia 
€   5,00 a Calice 


